תפריט לפסטה:
MENU PARA PASTA
1. פסטה ברוטב פסטו

2. פסטה ברוטב נפוליטני
3. פסטה ברוטב שום ושמן זית
4. פסטה ברוטב בולונז
5. פסטה ברוטב טונה , עגבניות וצלפים
6. פסטה ברוטב פטריות
7. פסטה ברוטב עגבניות ,שום וריחן
8. פסטה ברוטב ברוקולי, אנשובי, שום, וזיתים שחורים
9. לזניה
10. פסטה ברוטב עגבניות , חצילים וצנוברים
11. פסטה ברוטב בשר , עגבניות ואפונה
תפריט של תוספות:
GUARNICIONES
1. אורז לבן

2. אורז בסגנון תורכי עם צימוקים וצנוברים
3. אורז ארוך עם ירקות מאודים
4. תפו"א מבושל
5. תפו"א מטוגן
6. פירה של תפו"א
7. תפו"א מוקפץ עם תבלינים
8. תפו"א אפוי
9. תפו"א על הגריל
10. אטריות
11. ירקות\ פירות העונה בשיטות בישול שונות 
תפריט לעוף:
MENU - POLLO
1. שוק עוף ברוטב של בצל ובירה

2. שוק עוף בתנור ברוטב של דבש ורוזמרין
3. שוק עוף בתנור ברוטב של שום אורגנו ולימון
4. שוק של עוף בתנור עם ירקות 
5. שניצל ישראלי
6. שיפודי עוף וירקות בגריל
7. כבד עוף עם בצל וחרדל
8. עוף ברוטב קארי
9. עוף מבושל בבצל , כורכום וצימוקים
10. מעורב ירושלמי
11. ץץץץץ
12. עוף ברוטב עדשים
13. תבשיל עוף ופטריות
14. עוף בתחמיץ 
15. עוף בגריל עם רוטב של שום ופירות יבשים
16. עוף בסגנון ביתי מבושל בחומוס וזעפרן
17. עוף עם אפונה ועגבניות מיובשות
תפריט לבשר
MENU - CARNE
1. תבשיל בשר בקר עם אפונה ותפו"א

2. קציצות בשר ברוטב ופיקדה
3. אנטרקורט ברוטב פטריות
4. קציצות בשר (קבב) בסיגנון תורכי
5. רוסטביף
6. אסקלופ בקר ברוטב של עגבניות וזיתים
7. תבשיל בשר לחי עם פירות יבשים
8. כבד בקר מטוגן
9. כבד בקר עם בצל, טימין ורוזמרין
10. תבשיל בקר בתחמיץ
11. תבשיל בקר ברוטבו
12. סטייק בקר ברוטב של שום חריף ושמן זית
13. תבשיל של בשר כבש בבצל , תפוז וקינמון
14. חציל ממולא בסגנון תורכי
15. גולש בסיגנון הונגרי
16. תבשיל בקר בסיגנון טוניסאי 
17. קרפצו בקר ורוקט עם וינגרט חרדל ופלפל שחור
18. לשון בקר ברוטב יין אדום
19. פריקנדו בשר בקר
20. ץץץץץ
תפריט דגים:

1. פילה של מוסר עם מיונז חרדל ודבש

2. תבשיל דגי ים בסיגנון קאטלני
3. פילה של מרלוזה ברוטב עגבניות חריף
4. סלמון בתנור עם מיונז תבלינים
5. פילה דניס בתנור בירקות ויין לבן
6. פילה מוסר עם עגבניות צרובות , שום וריחן
7. פילה טונה עם כוסברה טריה בסגנון מרוקאי
8. פילה סול ברוטב ירוק ואספרגוס
9. פילה של מרלוצה ברוטב של פלפלים צלויים
10. פילה של בקלה וירקות מאודים
11. טרטר סלמון בשתי סוגים
12. פילה של דניס במלח
13. פילה טונה ברוטב פלפלים צלויים וביצה
14. פיש אנד ציפס
15. סול מצופה בשום ופטרוזיליה ברוטב של לימון ויין
16. סלמון על הגריל ברוטב שמנת פרווה 
17. טרטר של סלמון וטונה ברוטב שמנת פרווה ושום
18. טרויט בתחמיץ ירקות – FOREL   
19. פילה של מוסר ברוטב "רומסקו" ואל אוליו
20. פשטידת בקלה פורטוגזית
21. טונה במרק שום
22. פילה של דניס בתנור עם אגס ויין לבן
תפריט לסלטים:
MENU PARA ENSALADAS INDIVIDUAL
1. סלט של חסה רומנית עם עשבי טיבול טריים ולימון

2. סלט של תרד גמדי עם צנוברים , צימוקים ווינגרט של תפוח ירוק
3. סלט פסטה וברוקולי בוינגרט של אנשובי וזיתים
4. סלט של ירקות מאודים עם טונה בוינגרט של פפריקה ולימון כבוש
5. סלט חסה מרה עם אנשובי , אגוזים ווינגרט של עגבניות 
6. סלט ירוק של סוגי חסה עם עגבניות שרי , אגוזים, אספרגוס טרי וזיתים שחורים
7. סלט טונה בסיגנון צרפתי
8. סלט בקלה עם חסה , תפוז , בצל ארוך ווינגרט של זיתים שחורים
9. סלט איטלקי של עגבניות ברוטב שמנת פרווה קשה ברוטב ריחן ושמן זית
10. סלט של כתרי ארטישוק ואספרגוס עם וינגרט של לימון
11. סלט אנטיפסטי איטלקי עם וינגרט של אורגנו
MENU PARA ENSALADAS TIPICAS 
1. סלט חומוס

2. סלט טחינה
3. סלט חצילים במיונז
4. סלט חצילים וטחינה
5. סלט חצילים חריף בסגנון מרוקאי
6. סלט כרוב אדום עם מיונז וצימוקים
7. סלט כרוב לבן עם שום ולימון
8. סלט סלק , כמון ושום
9. סלט גזר מרוקאי
10. סלט תפו"א בצל ולימון
11. סלט מטבוחה מרוקאי
12. סלט פיטריות
13. סלט וולדורף
14. סלט רוסי
15. סלט ארטישוק , אריסה ולימון
16. ירקות בתחמיץ קר
17. סלט פלפלים
18. סלט פלפל חריף מטוגן , שום ולימון
19. סלט שומר ומלפפון
20. בורגול
21. סלט תירס
תפריט למרקים:
MENU DE SOPAS
1. מרק קר של מלפפון וענבים
2. מרק קר של מלון, נענע ושמן זית
3. מרק קר של עגבניות וריחן
4. מרק קר של דלעת , גזר ותפוזים
5. ויסאזוואז 
6. מרק קישואים ואורגנו
7. מרק של פלפלים צלויים
8. מרק דלעת וכמון
9. מרק ברוקולי
10. מרק תפו"א ורוזמרין
11. מרק בצל
12. מרק שום
13. מרק גזר , גינגר ולימון
14. מרק עגבניות איטלקי
15. מרק דגים
16. מרק בשר
17. מרק עוף
18. מרק שעועית ובשר בקר
לחם ומנות אחרונות
PANES
1. לחם אישי

2. לחם חלה גדול
3. לחם חלה קטן
4. לחם פיצה
5. פוקאצה 
6. פיתה
מנות אחרומות – קינוחים
MENU DE POSTRES
1. טארט טאטין

2. טארט אפרסקים
3. טארט אגסים
4. ביסקוטו שוקולט ודבש
5. טארט שוקולד
6. טארט תפוחים
7. ביסקוטו פירות
8. אגם ביין ואניס
9. כדורי קוקוס וגזר
10. תותי שדה בוינגרט
11. פלאן
12. מלבי ישראלי
13. מוס שוקולד,לימון,תפוז
14. ביסקוט שיכור ביין מתוק
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